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『第４回　UNIVERSAL BAKING CUP　〜パン・菓子つくりコンテスト〜』

参加のご案内＆スケジュール
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第４回ユニバーサルベーキングカップ実行委員会

委員長　箕輪　喜彦
　ご挨拶〜企画趣旨にかえて〜　
　平成１５年に始まった隔年の本大会も早いもので第４回大会を迎えようとしています。相変わらず福祉を取り巻く状況は不安定で、経済状況も混迷しています。それでも障がいの有無にかかわらず、暮らしの充実を求めて、今日一日もまたパンやお菓子つくりに携わって、輝いている人たちがいるはずです。

　本大会はそうした人たちが日頃の活動の成果を出し合い、互いにたたえ合うフェスティバルとして、　

賑わい、弾ける大会でありつづけたいと強く思っています。

　今回は、プレ企画として本大会のポスターとなる作品を募集し、採用作品を決める展覧会を開催するという新しい試みに挑戦しました。このポスター展で入賞した作品がポスターとして大会を盛り上げます。本大会終了後には第１回大会から第４回大会までの入賞製品を一同に集めての展示・販売会の構想もあります。本大会を中心として、人のつながり、人とモノとの結びつきの輪を広げていき、パン・お菓子つくりの楽しさ、美味しさを広げていきたいと思っています。

　皆様のご参加、ご協力をこころよりお願い申し上げます。
　基本構想　

· 普段交流の機会は少ないが、同じ人、同じ働く者としての出会いの場を設える。

· 障害者のパンつくりにスポットをあて、働くことのモチベーションを高める。

· プロのパン技術者からのアドバイス、技術伝達を通して売上増に結びつけてもらう。

· パンつくりを媒体として働くことの楽しさ、つながることの喜びをたくさんの人へメッセージする場にする。
　主　　催　　

ユニバーサルベーキングカップ実行委員会・特定非営利活動法人NGBC
　後　　援　
　国際フード製菓専門学校  日本セルプセンター（予定）

　参加資格　　

パン・菓子製造を作業として活動している福祉施設（授産施設・作業所等）の利用者と職員

（★詳細は制作規程参照）

パン部門と菓子部門の２部門があります。

１施設１チーム１部門への参加とします。なお、過去の大会の応募作品は無効となります。
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●パン部門　　（小麦粉等とイーストなどの酵母を使用していること）

●菓子部門（小麦粉等を使用していること）

　参加から最終選考までのスケジュール　
· 申込受付　２００９年８月１日〜３１日

· 第１次審査（書類審査） ２００９年９月１１日（金）　

· 第２次審査（製品審査）２００９年１０月２４日（土）　本大会出場チームパン部門８チーム・菓子部門
６チームを選びます。

· 第２次審査は公開審査とします。

●ユニバーサルベーキングカップ本大会

　　 日　時　２００９年１１月２８日（土）

　　　　　　　本大会　８：００〜１６：００　授賞式＆パーティー　１７：００〜１９：００（予定）

     場　所　国際フード製菓専門学校　横浜市西区楠町14-4
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　　各　賞　
☆パン製品製作部門

　　　ユニバーサルベーキングカップ優勝（金メダル）　 １チーム

　　　　　　　　同　　　　　　　準優勝（銀メダル）　　　　   １チーム

　　　　　　　　同　　　　　　　　３位（銅メダル）　     　  １チーム　

　　　審査員特別賞　　　 　　　　　　 　　　　　　　      １チーム

　　　敢闘賞　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　     　　 １チーム

　　　アイデア賞　　　　　　　　　　　　　　　　　       　　１チーム

　　　努力賞　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 　     　　１チーム

　　　チームワーク賞　　　　　　                 　　 １チーム

　　　★菓子部門

　　　ユニバーサルベーキングカップ優勝（金メダル）　　１チーム

　　　　　　　　同　　　　　　　準優勝（銀メダル）　 　　　　　1チーム

　　　　　　　　同　　　　　　　　３位（銅メダル）　 　　　　　　１チーム　

　　　審査員特別賞　　　 　　　　　　 　　　　　　　　　　　　１チーム

　　　敢闘賞　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 　　　   　　１チーム

　　　アイデア賞　　　　　　　　　　　　　　　　　 　　　　　　　１チーム

　審  査  員　パン部門　
甲田　幹夫　 ルヴァン　　　　　　　　　　　  木村　周一郎　ブーランジェリーエリックカイザー

金林　達郎　 JPB友の会　　　　　　　　　　　片山　悟　ベイヤー　マルグレーテ

岡田　重雄　 ドンク　             　　　 箕輪　喜彦　　リトルハピネス　　　　　　　　　　　　　

宮田　章三　 製パン講師　　　　　　　 　　 渡邉　政子　　パン愛好家
山本　敬三　 パンステージプロローグ　　　橋本　泰之　  レーウ゛代表

平瀬　知　　　平瀬フーズ　　　　　　　　 　　国際フード製菓専門学校講師

デリアン・エマニエル　ブーランジェリー　ボヌール

足立総次郎 パン屋さんよろず相談室
　審  査  員　菓子部門　　　　　　　　　　　　足立総次郎 パン屋さんよろず相談室
中村　逸平　ラ・テール洋菓子店　　　　　　横溝　春雄　　リリエンベルグ　
三宅　清　　パナデリア　　　　　　　　　　　　樋口　保男　　　明治の館

加藤　晃　　パン屋さんよろず相談室　　　木村　さちこ　お菓子のスペシャリスト
国際フード製菓専門学校講師



　☆第２次審査・パンコンテスト本大会会場　　　　　　★全てのお問い合わせはこちら　　　　　　　　　　　　　

　　横浜市西区楠町１４−４　　　　　　　　　　　　横浜市神奈川区入江1-32-6

　　国際フード製菓専門学校　　　　　　　　　　　　　（株）櫛澤電機製作所内

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　第4回U.B.C実行委員会事務局

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　TEL０４５−４３１−１１７８

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　FAX０４５−４３１−１１２１

　　 　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 E-mail: kukusizawa @kusizawa.com


　

　　　

UNIVERSAL  BAKING  CUP


パン・菓子つくりコンテスト


2009　in　YOKOHAMA





障害のある仲間たちのパン・菓子コンテスト


美味しいパンつくりを媒体に


生きることの楽しさを消費者に提供しましょう！
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